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INCONTRO. SIE’DISCUSSO DI VINO E COMUNICAZIONE

Roatto chiama a raccolta
oli enofans della Freisa

E i produttori discutono se proporla vivace o ferma

Liscia, gassata o Freisa? Po-
trebbe essere questo, para-
frasando una nota pubblici-
t, il senso della discussione
che ieri pomeriggio ha coin-
volto e messo a confronto
giornalisti e i vignaioli che
producono I'allegro rosso pie-
montese. Come ogni anno, da
sette anni, si sono ritrovati
nel parco del castello di Roat-
to per «Quelli che il Freisay,
una giornata di confronto e
degustazione lanciata dal
produttore Domenico Capel-
lo e «adottatay dall’associa-
zione Go Wine.

Una lunga chiaccherata su
“come si comunica il vino e su
«cosa vuol fare da grande»
questo rosso che intanto la
maggioranza vorrebbe una
volta per tutte al femminile.
«la Freisay: 700 ettari di vi-

gneti in Piemonte divisi da 4

doc (d’Asti, Chieri, Monferra-
to e Langhe). Un vino ancora
in cerca d’identita. Qualcuno
come Capello, preferirebbe la
versione «fermo» e gli vorreb-
be conferire la dignita di un
grande rosso. Altri non sono
d’accordo: «Da noi - ha detto
Fabio Samaia, Cascina Tam-
burnin di Castelnuovo Don
Bosco - 1a Freisa & tradizional

mente il vino che “mussa” e
questo deve rimanere: dobbia-
mo spiegare al consumatori
che oggi produrre un vivace &
laborioso pili che fare una bar-
bera fermay. Anche Walter
Massa, il «re» del Timorasso,
predilige la versione allegra:
ne produce circa 6 mila botti-
glie a Monleale, sui Colli Tor-
tonesi. Da lui, & arrivata an-
chela provocazione a non usa-
re le fascette della Regione:
«Servono solo a chi vende
Puva: piuttosto usciamo dalle
docy. E la Freisa fresca e friz-
zante piace anche ai piti giova-
ni come ha confermato Moni-
ca Moccagatta, dell’enoteca
«Mezzolitro» di Alessandria.
Gioca in trasferta il «bar-
berista» Roberto Coppo, con-
titolare dell’omonima azien-
da di Canelli che firma anche
un’etichetta di Freisa, «Il
Mondaccioney, nei vigneti di
Valdivilla: «Nel Sud Astigia-

Cerreto d'Asti

Sei etichette d’autore
vestono i vini del Nord

mmm Sei bottiglie di soci della
Bottega del Vino di Moncucco
sono state «vestite» con etichet-
te tratte da opere del concorso
indetto da “Cerreto d'Arte”, so-
dalizio presieduto dall’architet-
to Corrado Colombo. Una giu-
ria, composta tra gli altri da Gui-
do Accornero (ideatore del Salo-
ne del Libro di Torino), e Chri-
stian Parisot (figlio di Adriano,
artista molto legato a Cerreto),
ha decretato i sei vincitori. Il co-
fanetto della collezione Etichet-
te d'Autore 2007 & composto
da: Piemone Cortese Doc 2007,
Cascina Bric di Mosso Firmino
(Moncucco), Pi Bonar-

da Doc 2005 Cascina Gilli, Ca-
stelnuovo DB, Barbera d’Asti
2006 Piero Olivieri, Pino d’Asti,
Albugnano Doc 2006 Cantina
Terra dei Santi di Castelnuovo,
Freisa d'Asti Doc 2007 “I Bor-
ghi” di Mario Vai di Albugnano,
Malvasia di Castelnuovo 2007
di Antonella Natta, azienda Cau-
dano, Pino. Spiega Corrado Co-
lombo: «E’ stato un modo per
creare un legame nel territo-
rion. «Per la prima volta - sotto-
lineato Beppe Fassino della Bot-
tega di Moncucco - in una sola
confezione sono raccolti 6 di-
versi produttori, segno di colla-
borazi [MA.R]

Al castello
Produttori di
Freisaieria
Roatto per
I'incontrosu
vinoe
comunicazio-
ne. Sottoil
gruppo delle
cuochedella
Proloco
cheha
preparato la
cena tipica
sulla
terrazza
panoramica
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no, ha vinto il Moscato; la Frei-
sanon creava reddito, ma sono
rimasti pochi filari di confine.
B un vino che invecchia bene e
deve avere ’'ambizione di pun-
tare in alto». Secondo Franco
Balbiano di Andezeno, «chi cer-
ca la freisa, sa cosa vuol berey.
Suggerimenti sono arrivati dai
giornalisti ospiti Sergio Mira-
valle, Cinzia Montagna e Ro-
ger Sesto. «Tra i vignaioli di
Freisa - ha ricordato Miravalle
- non esiste ancora un trascina-
tore, una “mosca cocchiere”:
allora fate gioco di squadra e
cercate alleanze con il territo-
rio e la ristorazione. La Freisa
merita di essere sulle carte dei
vini del Piemonte». Finito il di-
battito, al via le degustazioni:
oltre 80 etichette in assaggio
sul bancone allestito nella pa-
noramica terrazza in centro
paese e chiusura conlacenaei
piatti tipici preparati dalle cuo-
che della Pro loco. F.M]
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