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ITALIANA-

dal 1929 il mensile di gastronomia con la cucina in redazione
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TICHET

SCELTI DA NOI

di Fabiano Guatteri

“Meonteriolo” Nasce da uve chardonnay allevate a
200 metri di altitudine. Dopo la pressione soffice il mo-
sto & fatto fermentare in barrique, e sempre in barrique
viene affinato il vino ottenuto. Alla commercializzazione
mostra colore giallo paglierino con riflessi dorati; il pro-
fumo ricorda frutti esotici e possiede note minerali; il gu-
sto & sapido, pieno, con note fresche. Con insalata di
polpo, gnocchi al ragu di coniglio, orata al cartoccio.



