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La famiglia Coppo festeggia 113 anni di vita nelle storiche cantine patrimonio dell Unesco

Festa nelle «Cattedrali del Vino»

Degustazioni di vini dal Piemonte alla Sicilia e un convegno

“1892 - 2005 ancora una
volta, tra amici, in can-
tina" & il titolo della ter-
za edizione dell'incon-
tro che la famiglia Cop-
po dedica alla propria
storia. Un percorso a
tappe lungo due giorni,
nelle storiche cantine
candidate a diventare
patrimonio dell’'Une-
SCo, per assaggiare ci-
bo e vino. Centotredici
anni che con l'enologia,
le colline e la tradizio-
ne fanno un tutt'uno,
quattro generazioni a
confronto il 29 e 30
maggio prossimi.

«A differenza degli altri
anni - dicono Piero,
Gianni, Paolo e Rober-
te Coppo che con Mas-
similiano, figlio di Pie-
ro, conducono l'azien-
da di via Alba - accanto
ai nostri vini ci saranno
anche quelli di sei fa-
miglie provenienti da
altrettante regioni d'I-
talia. E, con questi, i ci-
bi tipici del territorio
da dove provengono».
L'appuntamento e per
domenica 29 e lunedi
30 maggio, dalle 11 alle
19, negli ampi e silen-
ziosi spazi delle “galle-
rie” scavate nel cuore
della collina.

Il percorso iniziera con
le bollicine di Bellavi-
sta e lo storione bianco
di Calvisano dell’A-
groittica. Coppo abbi-
nera i suoi vini alla ro-
biola di Roccaverano di
Arbiora, San Patrigna-
no con le specialita del-
la comunita fondata da
Vincenzo Cuccioli. Con
il Castello di Ama ci sa-
ranno i salumi di “Cin-
ta Senese” di Stefano
Falorni mentre Faiesco

portera gli insaccati di
Serpepe Pio.

Dalla terra del pecori-
no di Carmasciano di
Orazio Muscilli an-
dranno i vini di Feudi di
S. Gregorio. Dalla Sici-
lia arrivera il “nettare”
di Planeta con il for-
maggio ragusano So-
stenuto da CoRFiLaC.
Lingresso e ad offerta
con il ricavato devoluto
alla “Fondazione Slow
Food per la Biodiver-
sita”.

Ci sara spazio anche
per parlare delle nuo-
ve sfide del mercato
globale. “Vino e globa-
lizzazlone, quale futuro
per le cantine di terri-
torie?” e il titolo del
convegno di lunedi
mattina (ore 10, salone
della Cassa Risparmio

di Asti, piazza Gancia)
organizzato in collabo-
razione con Slow Food.
Relatori Angelo Solci,
dell’'omonima enoteca
di Milano, Sergio Soavi
esperto di marketing
della Coop Italia, Ales-
sio Planeta in rappre-
sentanza dei produtto-
ri, il ristoratore Piero
Alciati e Giacomo
Mojoli di Slow Food.
Moderatore Sergio Mi-
ravalle. A meta mattina
spuntino delle pastic-
cerie canellesi Bosca e
Giovine&Giovine con il
Moscato d'Asti “Mon-
calvina’. Per informa-
zioni : Coppo S.rl. Via
Alba 68 — 14053 Canel-
li (Asti) P.O. Box 67 -
Tel. +39 0141.823.146—
Fax +39 0141.832.563 —
mail:info@coppo.it
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