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Sono i punti di forza dell'azienda Coppo di Canelli (Asti), fondata nel 1892 da Piero e ora condotta
dai suoi nipoti. Una cantina che, pur producendo 400 mila bottiglie, rimane a gestione familiare

Legno e mattomni

anelli, a pochi chilometri da

Asti, ha molte sorprese in
serbo per il turista enogastronomi-
¢0. Chi visita le cantine della citta-
dina non si aspetterebbe di trovar-
si di fronte a cunicoli, gallerie e am-
pi locali in mattoni rossi dove sono
nati alcuni dei primi spumanti ita-
liani. Un complesso che @ unveroe
proprio capolavoro architettonico,
tanto che il comune, assieme alla
regione Piemante e alla provincia
di Asti, sta lavorando a stretto
contatto con 'Unesco per attribui-
re ad alcune aziende canellesi I'am-
bito riconoscimento di Patrimonio
dellUmanita.

Fra le le aziende storiche di Ca-
nelli, un posto di rilievo spetia alla
Coppo. fondata nel 1892 da Piero,
nonno degli athuali proprietan. Fin
dagli albori della sua attivita, la pro-
duzione & stata rivolta al classici

piemontesi, con una gamma com-
pleta che comprende anche l'elabo-
razione di spumanti metodo classi-
co. Punto di forza di questa realta
&da sempre quello di conoscere

a fondo | migliori vigneti dell'astigia-
no e di Langa e di selezionarne le
uve. Unlungo lavorodistudioe ri-

Fin dall'inizio, la produzione
dell'azienda é stata rivolta
ai vini classici piemontesi,
spumanti compresi

cerca che ha fattosi che ora la Cop-
po possa contare su 56 ettari di vi-
gneto, suddivisi tra proprieta, affit-
to e conduzione, situati nellezone di
Canelli, Castelnuovo Calcea, Aglia
no Terme, Costigliole d'Astie Mon-
terotondo di Gavi.

«l1 nostro obiettivor, dice Paolo
Coppo, «& sempre stato quello difa-

re vini capaci di durare nel termpa,
magari concedendo un po’ meno al-
la piacevolezza, alla facilitadibeva,
ma concentrandoci sulle potenziali-
taimmense del nostro terroir. Per
questo & nata lanostra Barbera
d'Asti Riserva della Famiglia, ur'eti-
chetta che esce solo nelle annate
piit felici e che subisce un affina-
mento lunghissimon.

Nonostante le 400 mila bottiglie
prodotte, la cantina Coppo rimane
uriazienda a gestione familiare, con
alla testa i fratelli Piero, Paolo, Ro-
berto e Gianni, che si avvalgono del
lavoro in cantina di Guglielmo Gras-
s0 & della consulenza del celebra
enologo Riccardo Cotarella. w
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53 CANMELLI (AT)

DA PROVARE

Barbera d'Asti
Pomorosso 2001
Un vino nato nel
1984 che ha con-
tribuito a cambia-
relimmagine della
Barberad Asti
Dal colore rosso
rubino carico con
riflessi viplacei, ha
profumircchidi

o sentori di ciliegia e
fragola, ben amalgamati con le note
di vaniglia rilasciate dal legno.
PREZZ0 MEDIO IN ENOTECA: 35 EURO

Barbera d’'Asti
Camp du Rouss
2002

Un prodotto pits
semplice rispetto
al Pomorosso, ma
realizzato sempre
perseguendo I'o-
biettivo della qua-
Iita. Dal colore ru-
bino e dai profumi
> fruttatie mme-
diati, nonostante l'annata non certo
felice ha un corpo interessante e un
carattere deciso e ben delineato
PREZZO0 MEDIO IN ENOTECA: 10 EURO

Coppo Brut
Riserva 1998
Fruttodiun blend
di pinat nero
(809%) e chardon-
nay (20%), dal fi-
ne perlage, hano-
te evolute di noc-
ciola, dicroissante
pesca Al palato @
fresco, sapido, con
unagradevole

complessita e un finale intenso che

dona piacevoli sensazioni

PREZZO MEDIO IN ENOTECA: 24 EURO



