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LUIGI COPPO & FIGLI SRL

Via Alba, 66 - 14053 Canelli (AT) - Tel. 0141 823146
Fax 0141 832563 - E-mail info@coppo.it

Anno di fondazione: 1892 - Proprieta: Famiglia Coppo

Enologo: Gianni Coppo, Guglielmo Grasso, Gianmario Cerutti

Totale bottiglie prodotte: 410.000 - Ettari totali vitati di proprieta: 56 in
concessione - Vendita diretta prevista: si

Visite all’azienda: possibili esclusivamente su prenotazione

Come arrivarci: Dall’uscita della A21 per Asti seguire la direzione per Canelli

] Coppo sono da anni grandi innovatori e attenti osservatori delle tecniche
francesi. Non a caso operano grandi investimenti sulle barrique d'oltralpe, con
grande attenzione all attento dosaggio del legno. L'azienda produce anche Grappe.

BARBERA D'ASTI POMOROSsO 1997 LK X R R

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Barbera 100% - Gradazione
alcolica: 13,5% - Prezzo Lit. 55 - 60.000 - Descrizione:
Rosso rubino carico, limpido. Profumo tipico di ciliegia, pic-
cola frutta rossa, confettura, frutta cotta caramellata, vani-
glia. In bocca ¢ caldo con buona acidita fissa. Di buona strut-
tura. Qualitativamente fine ed equilibrato. Le uve vengono
raccolte a inizio ottobre e fermentano in acciaio termocondi-
zionato con diversi rimontaggi per circa 10 giorni. La maturazione dura circa 14
mesi in bartique-nuove. Laffinamento in bottiglia dura altri sei mesi.

.5, - ASSOCIAZION

POMOROSSO

© \ \

MONDACCIONE 1996 % % %

Tipologia: Rosso Vdt - Uve: Freisa 100% - Gradazione alcolica: 13% - Prezzo
Lit. 32 - 35.000 - Descrizione: Rosso rubino, limpido. Naso abbastanza intenso ¢
abbastanza persistente, sentori di confetture, tabacco dolce, cuoio, abbastanza fine.
In bocca mostra sapidita in evidenza con non molta freschezza. Abbastanza equili-
brato e abbastanza armonico. Le uve, raccolte a inizio ottobre, fermentano in ac-
cialo a temperatura controllata con diversi rimontaggi, dai cinque ai dieci giorni. La
maturazione in barrique, per la maggior parte nuove, dura circa 14 mesi prima del-
I"aftinamento in bottiglia per altri sei.

ALTRE VINI PRODOTTI

La Rocca 1998 ¥ ¥ ¥ Avvocata 1997

Barbera d"Asti o Brachetto

Camp du Rouss 1997 4 4 € dAquilyog

Gavi Costone 1997 *¥ ¥  Brut Riserva Coppo 1993

Moscato d " Asti Moncalvina 1998 ‘%§ % Rotondino 1998

Piemonte Chardonnay
Coste Bianche 1998 % &

PLEMONTE 124 DUEMILAVINI




