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Unobhiingige Fachzeitschri

Spumante Metodo Classico

Coppo, Camelli (AT)

300 000 Flaschen/7 Hektar

Tel. 0141/823146; Fax 0141/832563
Riserva Coppo Brut 1991

12 000 Flaschen/ 3% % — %3%% 3%
(L. 18.96; mchrere)

Kupferiges Hellgelb; intensive, reiche Nase niit
grofer Tiefe, Noten von getrockneten Friichten und
Honig, herrlich voll und komplex; im Ansatz nund
und weich, ausgewogene, feste Strukuar, noch jung,
Geschmackstiefe, sehr lang: ein  optimaler
Essensbegleiter (15% Chardonnay, 85% Pinot
Nero).

Coppo, Canelli (AT)

Piero Coppo Riserva dal Fondatore 1986

1500 Flaschen/ % — %% 3%

(L. 25/96; Frithjahr 1996) :
Helles Gold; intensive Nase, Tiefe, Reifenoten,

aber auch weiffe Friichte, siifi, sehr vielschichtig;

Kraft, ausgepriigte Reifenoten, vielschichrig, tief,

nicht vollstindig ausgewogen, etwas gar gereift und

angetrocknet, Linge (20% Chardonnay, 80% Pinot

Nero). :



