Luigi Coppo & Figli
via G.B.Giuliani 53; tel. 0141/823146; fax 0141/832563.

Anno di fondazione: 1892. Proprietario: Piero, Paolo, Roberto e
Gianni Coppo. Persona addetta al ricevimento: i titolari. Enotec-
nico: Gianni Coppo e Guglielmo Grasso. Orari e giorni di visita:
previo appuntamento telefonico, il sabato e la domenica dalle 9
alle 12 e dalle 15 alle 17. Lingue straniere conosciute: francese ed
inglese. Locale di degustazione: apposita taverna all'interno della
cantina. "

Vini consigliati: a DOC: Barbera d’Asti Camp du Rouss & e Po-
morosso % % %, annate consigliate: 1988 e 1989; 1990 in diveni-
re (prezzo C); Brachetto d’Acqui %, annata consigliata: 1'ultima
(prezzo A); Dolcetto d'Alba Ovello %, annata consigliata: 1990
(prezzo A); Grignolino d'Asti Rotondino % % annata consigliata:
1990 (prezzo A); Gavi La Rocca %, annata consigliata: I'ultima
(prezzo A); Moscato d’Asti Moncalvina % %, annata consigliata:
I'ultima (prezzo A). Da tavola: Costone %, annata consigliata:
I'ultima (prezzo A); Monteriolo % % % annate consigliate: 1989
e 1990 (prezzo B); Mondaccione %, annate consigliate: 1989 e
1990 (prezzo B); Spumante Riserva Coppo Brut, annata consiglia-
ta: I'ultima (prezzo C). Altri prodotti: grappe e conserve di frutta.
Notizie varie: i miei fratelli - che hanno prodotto un nuovo Ca-

bernet Sauvignon - commercializzano anche ['ottimo Dolcetto

d’Alba di Adriano Vacca della Cascina del Pino.
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